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Christa Hof r-Roullet und'ihrr Sbhn ndy Roﬁllet fiihren den Gasthof zum Lammin Obeeisesheim gemeinsam. Dieses Jahr feiert ihr Familienbetrieb seit 110-jahriges BesteHen. v Foto: Christiana Kunz
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Dreh- und Angelpunkt fiir die Familie

NECKARSULM Der Gasthof Lamm in Obereisesheim besteht seit 110 Jahren und ist viel mehr als ein Restaurant mit Géstezimmern

Von unserer Redakteurin
Katharina Miiller

= ine Gaststitte, die seit 110
|___" Jahren besteht und ununter-
brochen in Familienbesitz
b War, gibt es in Obereises-
heim kein zweites Mal, da ist sich
Christa Hopfer-Roullet sicher. Die
69-Jahrige fiihrt den Gasthof zum
Lamm seit 1988 und ist stolz auf die
lange Tradition. An Ruhestand
denkt sie noch lange nicht. Ohne
den Gastronomie-
Betrieb konne sie
sich ihr Leben gar
~ nichtvorstellen.
' Und das muss
__ sie auch nicht.
| Seit 2011 ist ihr
' Sohn Andy Roul-
~ let mit im Boot
und wird den Be-
. trieb  weiterfiih-
ren. ,,Nochmal 110 Jahre werden wir
aber wohl trotzdem nicht schaffen®,
scherzt Christa Hopfer-Roullet.

Die positive Frau hat schon viel
erlebt. ,Wie eine Lowin hat sie sich
durchgekdmpft, als mein Vater
starb®, erzihlt Andy Roullet. Max
Réne Henri Roullet ist 1994 gestor-
ben und hinterlie seine Frau mit
zwei Kindern. ,,Und einem grofen
Schuldenberg®, erzihlt der 40-jahri-
ge Andy Roullet. Erst vier Jahre vor
dem Tod des Vaters hatte die Fami-
lie noch einmal kriftig investiert: in
einen Anbau, der bist heute als Fest-
saal dient, und neue Toiletten. 1991

war auch schon Christa Hopfer-
Roullets Mutter gestorben, so dass
zwei Verluste kurz hintereinander
zu verkraften waren. ,Das war eine
schwere Zeit“,weill Andy Roullet.

Die Familie zog Konsequenzen:
1994 gab sie die Metzgerei auf, die
seit der Griindung zum Lamm ge-
hort hatte. Die Rdume den neuesten
Richtlinien entsprechend umzubau-
en, wire zu teuer gewesen, berichtet
Hopfer-Roullet, die einst Fleische-
rei-Fachverkiuferin gelernt hat. Ur-
spriinglich war das Lamm Metzge-
rei mit kleinem Gastraum.

Ab 1994 konzentriert sich die Fa-
milie auf das Restaurant und die
Fremdenzimmer, die vorrangig an
Monteure vermietet werden. Als
Andy Roullet nach seinem Schulab-
schluss eine Lehre zum Koch mach-
te, war fiir ihn allerdings nicht Kklar,
dass er den Familienbetrieb eines
Tages iibernehmen wird, sagt er.
Nach einigen Jahren in anderen Be-
trieben ist es dann aber doch so ge-
kommen.

Familienbetrieb Anfangs habe es
ofter gekracht, berichtet Christa
Hopfer-Roullet von der Zusammen-
arbeit zwischen Mutter und Sohn.
Das sei in einem Familienbetrieb
aber normal. ,,Er wollte alles neu ma-
chen, das geht aber nicht“, sagt die
69-Jahrige. Ihr Sohn erginzt: ,Ich
wollte einfach neuen Wind reinbrin-
gen.“ Letztlich haben sie einen Mit-
telweg gefunden und ein gemeinsa-
mes Ziel definiert: Alte Giste behal-

Das Gebaude in der HauptstraBe 6 wrde 1909/1910 als Fahwerkhaus erbaut. I
Jahr 1990 kam ein Anbau hinzu.

ten und neue gewinnen. Deshalb

darf im Lamm etwa der Rostbraten
auf der Speisekarte nicht fehlen. Er
darf aber ruhig neben einem Ge-
richt mit Garnelen oder einem Sal-
timbocca stehen. ,Wir haben deut-
sche Kiiche mit mediterranem Ein-
schlag®, sagt Roullet. Man miisse
die Tradition hoch halten, aber auch
Neues einbringen.

Foto: privat

Das schitzten auch die Giste, fiir
die das Lamm seit jeher ein Treff-
punkt im Ort ist. Es gebe viele
Stammgiste, die iiber Generationen
hinweg Familienfeiern im Gasthof
ausrichten, Essen. gehen oder auch
nur etwas trinken und dabei Karten
spielen, berichtet Roullet.

Die treuen Giste sind es auch, die
das Lamm in der aktuellen Krise

Kirchweih

Kirchweih wurde in Obereisesheim
friiher groB gefeiert. Viele Gaststat-
ten warteten mit speziellen Ange-
boten auf, erzahlt Christa Hopfer-
Roullet. Nach und nach hatten die
meisten aber damit aufgehért. Im
Lamm werde diese Tradition beibe-
haltenundseiderinterne Startindie
Wildsaison. Dieses Jahr wird vom 23.
bis 26. Oktober gefeiert. kam

iiber Wasser halten. Trotzdem: ,So
schlimm wie Corona war bisher
nichts“, sagt Hopfer-Roullet. Ihr
Sohn hetont, dass er in dieser Zeit
besonders froh tiber die Erfahrung
und Besonnenheit seiner Mutter ist.
,Wir krempeln die Armel hoch und
schaffen das“, sagt der 40-Jahrige
optimistisch.

Keine Feier Das 110-jiahrige Beste-
hen konnte das Lamm aber durch
die Corona-Krise nicht feiern. Ei-
gentlich war immer der Geburtstag
von Andy Roullets verstorbener
Oma, der 30. Juni, der Tag, an dem
Jubilden begangen wurden, berich-
tet er. Wenn Christa Hopfer-Roullet
auf die lange Geschichte des Famili-
enbetriebs zuriickblickt, fallen ihr
viele schone Erlebnisse und Feiern
ein. Der Gasthof war und ist aber viel
mehr als Restaurant und Veranstal-
tungssaal: ,Er ist immer Dreh- und
Angelpunkt fiir die Familie gewesen
- bis heute®, sagt Andy Roullet.



